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FICHE TECHNIQUE

Espeéce:
Pandalus borealis

Calibrage et format :

#91:90/150 IQF (4 X 51b) (GTIN : 10813397000914)

#316:125/175 1QF (2 X 5 1b) (GTIN : 10813397003168)

#85 :125/175 IQF detail (20 X 0.88 lb) (GTIN : 10813397000853)
(

#95:250/350 IQF (2 X 51b) ‘
#96 - 350/ IQF (2 X5 Ib) GTIN : 10813397000952)

Origine : Canada
Type de péche : Sauvage

Transformation : Canada

Texture et gout : Ferme a molle, saveur de produit
marin et de sel

Caractéristiques:
Cuit, decortique, prét a manger

Blancheur qui tend vers le jaune

Ingrédients :
Crevette nordique et sel Valeur nutritive
Nutrition Facts
Allergénes : Pour 2/3 de tasse (1009)
Crevetie Per 2/3 cup (1009)
1 % valeur quotidienne *
w % Daily Value*
T Lipides / Fat 0.5g 1%
Conservation : saturés / Saturated 0 g 0%
24 mois a partir de la date de congelation +trans/Trans O g
g . g Glucides / Carbohydrate 0g
Cclm.gerlateur . -18 C ou moins Fibres / Fibre 0 g 0%
Réfrigérateur : 48 heures Sucres / Sugars 0 g 0%
protéines / Protein 159
Ne jamais recongeler un produit décongelé Cholesteérol / Cholesterol 145 mg
Sodium710 mg 30 %
. . Potassium 70 m 2 %
Certifications : MSC . g -
Calcium 57mg 4 %
Fer/Iron 0.3mg 2%
* 5% ou moins c’est peu, 15% ou plus c’est heaucoup
* 5% or less is a little, 15% or more is a lot
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