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Espèce : 
Pandalus borealis

Calibrage et format :
#91 : 90/150 IQF ( 4 X 5 lb ) 
#316 : 125/175 IQF ( 2 X 5 lb ) 
#85 : 125/175 IQF détail ( 20 X 0.88 lb ) 
#177 : 150/250 IQF (2 X 5 lb ) 
#95 : 250/350 IQF ( 2 X 5 lb ) 
#96 : 350/+ IQF ( 2 X5 lb)

Origine : Canada

Type de pêche : Sauvage    

Transformation : Canada

Texture et goût : Ferme à molle, saveur de produit 
marin et de sel 

Caractéristiques : 
Cuit, décortiqué, prêt à manger

Blancheur qui tend vers le jaune

Ingrédients : 
Crevette nordique et sel

Allergènes : 
Crevette 

Conservation : 
24 mois à partir de la date de congélation 
Congélateur : -18 C ou moins 
Réfrigérateur : 48 heures

Certifications : MSC 

Ne jamais recongeler un produit décongelé
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