Pécheries

Océanic FILET DAIGLEFIN
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FICHE TECHNIQUE

Espéece:
Melanogrammus aeglefinus

Calibrage et format :

4 0z 1QF (1X 4,54 kg ) #150
50z IQF (1 X 4,54 kg ) #148
6 0z IQF (1 X 4,54 kg ) #164

7 0z IQF (1 X 4,54 kg) #159
6-8 0z IQF (1 X 4,54 kg ) #166
8-10 0z IQF (1 X 4,54 kg ) #165

Origine : Norvege, Atlantique Nord
Type de péche : Sauvage

Transformation : Chine

Texture et gout : Doux, ferme, floconneux
et sucre

Caractéristiques:

Sans peau
Désaréte
Produit IQF .
Valeur nutritive
o Nutrition Facts
Ingrédients : Par filet (113 g) / Per fillet (113 g)
Aiglefin, eau et tripolyphosphate de sodium - % valowr auotidionna *
9 U et rpotypnosp Calories 84 %o valeur auotidienne
(conserve 'humidite) Uipides / Fat 1 g 3 1%
Contient / Allergénes : iattrirfs//TS,aatﬁsragzd 09 0%
Poisson, (malgre tout le soin pris a eliminer Glucides / Carbohydrate 0 g
. . Fibres / Fibre 0 g 0%
les arétes, il peut en rester des traces) Sucres / Sugars 0 g 0%

. Protéi / Protein 2
Conservation : rotéines / Protein 20 g

24 mois a partir de la date de congelation

Cholestérol / Cholesterol 55 mg

i ) Sodium 76 mg 3%
angertateur . -18 C ou moins Potassium 355 mg 7%
Réfrigérateur : 48 heures Calcium 12 mg 1%
Fer/lron 0.1 mg 1% PECHE
) . ) ; A - — - DURABLE
Nejamals reconge[er un prodwt deconge[e 5% ou moins c'est peu, 15% ou plus c’est beaucoup MSC
* 5% or less is a little, 15% or more is a lot www.msc.org/fr
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